
ENTRADAS
Starters

ENSALADAS
Salads
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ENTRADAS

Cubierto Adulto $160 – Cubierto Niño (hasta 12 años) $80
Adult table service $160 - Child table service (up to 12 years) $80

Precios con IVA incluido expresado en pesos uruguayos. No incluye propina.
Prices with VAT expressed in Uruguayan pesos. Tips not included.

Mollejas crocantes, gel de limón, puré de manzana 
y chips de mandioca.
Crispy sweetbreads, lemon gel, apple puree 
and cassava chips.

Croquetas de cangrejo Siri, alioli de chile amarillo (4 u.)
Siri crab croquettes with yellow chili aioli (4 u.)

Revuelto gramajo al estilo Narbona. 
Gramajo scrambled eggs, Narbona style.

Dúo de empanadas y salsa de tomates picantes
Carne cortada a cuchillo | Panceta, puerro y provolone.  
Duo of  empanadas and spicy tomato sauce
Knife-cut meat | Bacon, leek and provolone.
 
Provolone fundido con tomates confitados y orégano. 
Melted provolone with tomato confit and oregano.

Queso brie horneado con almendras e higos en almíbar. 
Baked brie cheese with almonds and figs in syrup.

Selección de nuestros quesos. 
Selection of  our cheeses.
 
Selección de nuestros quesos y fiambres. 
Selection of  our cheeses and cold cuts.
 

Tibia de langostinos, palta asada y salsa Romesco.  
Warm shrimp salad, roasted avocado and Romesco sauce.
 
Rúcula, fruta de estación asada, queso azul, nueces y 
dressing de arándanos.  
Arugula salad, roasted seasonal fruit, blue cheese, walnuts 
and cranberry dressing.
 
Quinoa roja, palta, tomates cherry, zanahorias y 
dressing de pepinos, yogurt y menta. 
Red quinoa salad, avocado, cherry tomatoes, carrots 
and dressing of  cucumbers, yogurt and mint.



    PRINCIPALES
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Milanesa de lomo Narbona acompañada de ensalada 
de la huerta o papas fritas caseras.
Narbona tenderloin Milanesa served with salad 
from the garden or homemade french fries.

Secreto Ibérico de cerdo confitado, salsa de naranja 
especiada, ensalada tibia de papa y vegetales.
Iberian pork confit, spiced orange sauce, 
warm potato and vegetable salad.

Ojo de bife acompañado de vegetales asados, 
chimichurri y salsa criolla.
Steak eye served with grilled vegetables, 
chimichurri and creole sauce.

Lomo a la pimienta, galette de papas, champignones 
y tomates salteados.
Pepper steak, potato galette, mushrooms 
and sautéed tomatoes.

Codillo de cordero estofado, cremoso de boniato
y to�ee, jus de carne.
Braised lamb knuckle, sweet potato cream
and to�ee, beef  jus. 

Rack de cordero, cremoso de boniato y to�ee, 
baba ganoush.
Rack of  lamb, creamy sweet potato and to�ee, 
baba ganoush.

Asado Toto 
Costillas de asado braseado 8hs en Tannat Roble 
con aligot de papas y provolone.
Roast ribs braised 8hs in Tannat Roble 
with potatoes and provolone aligot.

NUESTRAS
CARNES
Our meats

Cubierto Adulto $160 – Cubierto Niño (hasta 12 años) $80
Adult table service $160 - Child table service (up to 12 years) $80

Precios con IVA incluido expresado en pesos uruguayos. No incluye propina.
Prices with VAT expressed in Uruguayan pesos. Tips not included.



PRINCIPALES
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Pesca del día con puré de boniato y gengibre, 
salsa gremolata. 
Catch of  the day with sweet potato 
and ginger puree, gremolata sauce.

Raviolones de espinaca y parmesano Narbona, 
salsa filetto.
Narbona spinach and parmesan ravioli, 
filetto sauce.
 
Risotto de hongos, queso Brie, aceite de trufa. 
Hongos de pino, portobellos y champiñones.
Mushroom risotto, Brie cheese and tru�e oil.
Pine mushrooms, portobellos and champiñones 

Risotto de tomate y albahaca con vegetales grillados
Tomato and basil risotto with grilled vegetables

Pasta seca Narbona con filetto o 
crema y jamón gratinada. 
Narbona dry pasta with filetto or 
cream and ham au gratin.

Milanesa con papas fritas. 
Milanesa with french fries.

Pasta seca con salsa de tomates. 
Dry pasta with tomato sauce.

PASTAS
ARTESANALES

Y RISOTTO
Home-made

Pasta & Risotto

KIDS’ MENU
Up to 12 years old

PESCA
Fish

Incluye bebida, helado (chocolate, frutilla, dulce de leche y crema) y cubierto.

Includes drink, ice cream (chocolate, strawberry, dulce de leche and cream) and table service.

Cubierto Adulto $160 – Cubierto Niño (hasta 12 años) $80
Adult table service $160 - Child table service (up to 12 years) $80

Precios con IVA incluido expresado en pesos uruguayos. No incluye propina.
Prices with VAT expressed in Uruguayan pesos. Tips not included.



POSTRES
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Flan con Dulce de Leche y crema montada.
Flan with Dulce de Leche and whipped cream.

Panqueque de Dulce de Leche Narbona 
quemado al hierro, helado de crema.
Narbona Dulce de Leche iron-burnt pancake, 
cream ice cream.

Volcán de Dulce de Leche con crema inglesa y 
helado de crema.
Dulce de Leche volcano with crème anglaise and 
cream ice cream.

Tarta fina de manzanas con helado de canela.
Thin apple tart with cinnamon ice cream.

Delicia de chocolate belga y helado de pistacho.
Belgian chocolate delight and pistachio ice cream.

Helados (dos bochas)
Crema, Dulce de leche, Chocolate, Frutilla, Limón, Naranja.

Ice creams (two scoops)
Cream, Dulce de Leche, Chocolate, Strawberry, Lemon, Orange.

Queso Brie acompañado de nuestros almibares 
(Higos, Zapallo, Quinoto y Boniato) 
Brie cheese accompanied by our syrups 
(Figs, Pumpkin, Quinoto and Sweet Potato).

Café Espresso Illy / Illy Espresso Co�ee
Té Importado / Imported Tea

POSTRES
Desserts

CAFETERÍA
200

180

Cubierto Adulto $160 – Cubierto Niño (hasta 12 años) $80
Adult table service $160 - Child table service (up to 12 years) $80

Precios con IVA incluido expresado en pesos uruguayos. No incluye propina.
Prices with VAT expressed in Uruguayan pesos. Tips not included.



Cubierto Adulto $160 – Cubierto Niño (hasta 12 años) $80
Adult table service $160 - Child table service (up to 12 years) $80

bodega

SAUVIGNON BLANC 

ALBARIÑO 

BLUSH 

TANNAT ROSE 

PINOT GRIGIO 

PINOT NOIR

SYRAH

TANNAT ROBLE 

LUZ DE LUNA 

BLEND 005

PETIT VERDOT  

NARBONA MARIA 

SAUVIGNON BLANC 

TANNAT ROSÉ 

TANNAT ROBLE 

BRUT

AGUA / WATER

REFRESCO / SOFT DRINKS

LIMONADA MENTA Y JENGIBRE

MINT & GINGER LEMONADE

BLANCOS

White Wines

ROSADOS

Rosé Wines

TINTOS

Red Wines

COPA

Glass

ESPUMANTE

Sparkling Wine

SIN ALCOHOL

Non alcoholic

738

1311

804

804

1967

1296

1296

938

3026

1482

1362

2310

280

280

300

1573

180

200

340

Precios con IVA incluido expresado en pesos uruguayos. No incluye propina.
Prices with VAT expressed in Uruguayan pesos. Tips not included.


